Guttovia ~ Al “Vecio Maorer”
Puanzo dio Vatale 2011
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Antipasti
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S/zec/a danatia can wadicchio “tardiva” mavinata,
viceiodi di buwvar e erostini
Salame catto sfumata allaceto balsamico,
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Fettuccine al cenva
Ontewallo con sorkbetto al limone

Secondi Piatti
Dessent
Semifveddo alla vaniglia e cacca
sw vellutata al lampone con ananas marinato al pepe wasa e menta
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	Gnocchetti casalinghi di zucca con capesante porro e pomodorini 
	Garganelli con coda di rospo, scorfano e carciofi   
	Tagliatina di pesce spada alla brace 
	con radicchio “tardivo” scottato, pomodorini e aceto balsamico
	Mazzancolle spadellate alla Vodka
	Contorni misti di stagione
	Dessert

	Semifreddo alla vaniglia e cocco 
	su vellutata al lampone con ananas marinato al pepe rosa e menta
	A persona euro   60.00
	Gnocchetti casalinghi di zucca 
	al burro, salvia, ricotta affumicata e semi di papavero 
	Fettuccine al cervo


	“Reale” di vitello arrosto con patatine arroste
	Costolette di agnello dorate con radicchio di Treviso alla piastra
	Contorni misti di stagione
	Dessert

	Semifreddo alla vaniglia e cocco 
	su vellutata al lampone con ananas marinato al pepe rosa e menta
	A persona euro   55.00


